
味噌づくり講習会 
イベント 案内

□と き ２０２５年２月２２日（土）

午前の部 １０：００～１２：００

午後の部 １３：３０～１５：３０

□ところ けんみん葬祭 御山ホール２階 法宴室

□内 容 蒸した大豆をご自身でつぶして仕込んでいただきます。

仕上がり５㎏・容器付き

□定 員 午前の部２０名・午後の部３０名

（応募者多数の場合は抽選）

□参加費 会員料金２，２００円

会員以外の方 ２，５００円

□準備品 エプロン、三角巾、お手拭き、マスク

筆記用具、豆をつぶすのし棒など

□講 師 内池醸造㈱

一般財団法人 福島県民共済会葬祭事業部

参加者を募集します。


